BUDUREASCA
FETEASCA ALBA 2009
SEC

Soi: Feteasca Alba

Treapta de calitate: DOC-CT Dealu Mare
Alcool: 13,5%

Aciditate totala: 5,69

Zahar remanent: 2,13

NOTELE VINIFICATORULUI:

Culoare verde pal, buchet de

pere coapte si piersici, note bine
echilibrate pe cerul gurii,

cu un final curat si proaspat, datorita
unei bune aciditati.

PARTICULARITATI DE
VINIFICATIE

Acest vin este fermentat cu ajutorul unei drojdii
special selectate, pentru a scoate in

evidenta aromele fructate. Fermentarea a durat o
lund pentru a se finaliza. Dupa fermentare, vinul a
fost I&sat pe drojdie pentru inca trei luni. Tn acest
interval de timp, vinul se amesteca pe drojdie cel
putin o datd pe saptamana,

procedeu numit batonaj, ceea ce ofera vinului
corpolentd si o usoara dulceata.

RECUNOASTERE
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Mundus Vini Intl. Wine Awards 2010 - argint




