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SEC

Soi: Fetească Neagră
Treaptă de calitate: DOC-CMD Dealu Mare

Alcool: 13,5% 
Aciditate totală: 4,70

Zahăr remanent: 3,16

NOTELE VINIFICATORULUI:

Culoare rubinie intensă, arome puternice de piper 
negru şi o atingere de scorţişoară.

Structură foarte bună, cu echilibru între lemn şi 
taninii naturali.

Are un foarte bun potenţial de învechire. 

PARTICULARITĂŢI DE 
VINIFICAŢIE

Strugurii sunt culeşi doar când sunt pe deplin copţi, 
ceea ce conferă vinului mai multe note de fruct şi 

condiment (pe nas şi palat).
Procesul de fermentare pe pieliţe durează până la 15 

zile, apoi urmează presarea şi numai primul must 
este folosit în vinificare.

Următorul pas, fermentaţia malolactică, face vinul 
mai rotund şi mai delicat.

Este maturat în baricuri din stejar timp de 6 luni.

RECUNOAŞTERE 
INTERNAŢIONALĂ

Decanter 2009 - commended
Decanter 2008 - commended


