_ ORIGINI
FETEASCA NEAGRA 2007
SEC

Soi: Feteasca Neagra

Treapta de calitate: DOC-CMD Dealu Mare
Alcool: 13,5%

Aciditate totala: 4,70

Zahar remanent: 3,16

NOTELE VINIFICATORULUI:

Culoare rubinie intensa, arome puternice de piper
negru si o atingere de scortisoara.

Structura foarte buna, cu echilibru intre lemn si
taninii naturali.

Are un foarte bun potential de invechire.

PARTICULARITATI DE
VINIFICATIE

Strugurii sunt culesi doar cand sunt pe deplin copti,
ceea ce confera vinului mai multe note de fruct si
condiment (pe nas si palat).

Procesul de fermentare pe pielite dureaza pana la 15
zile, apoi urmeaza presarea si numai primul must
este folosit in vinificare.

Urmatorul pas, fermentatia malolactica, face vinul
mai rotund si mai delicat.

Este maturat in baricuri din stejar timp de 6 luni.

RECUNOASTERE
INTERNATIONALA

Decanter 2009 - commended
Decanter 2008 - commended




