
BUDUREASCA
FUME 2008
DEMISEC

Soiuri: Sauvignon Blanc, Fetească Albă, Riesling
Treaptă de calitate: IG Dealurile Munteniei

Alcool: 12,6% 
Aciditate totală: 5,56

Zahăr remanent: 5,73

NOTELE VINIFICATORULUI:

Culoare auriu blândă, amestec de flori şi vanilie la 
nas, moale şi fructos  pe cerul gurii, cu o atingere de 

stejar şi cu o impresie de dulceaţă pe final.

PARTICULARITĂŢI DE 
VINIFICAŢIE

Fume este un cupaj de Sauvignon Blanc, Fetească 
Albă şi Riesling. După presare, mustul de Sauvignon 

Blanc a fost fermentat în butoaie de stejar 
franţuzesc timp de 3 luni şi in timpul fermentaţiei 

drojdia a fost amestecată cel puţin o dată pe 
săptămână (procedeu numit batonaj), ceea ce 

conferă mai multă corpolenţă şi dulceaţă 
vinului. Fermentarea a fost stopată la 6 g. de zahăr 

natural. După fermentare, cele trei vinuri au fost 
cupajate.

RECOMANDARE DE CONSUM

Temperatura de servire: 10 - 13° C.


