BUDUREASCA

MERLOT 2007
SEC

Soiuri: Merlot

Treapta de calitate: DOC-CMD Dealu Mare
Alcool: 14%

Aciditate totala: 6,08

Zahar remanent: 2,82

NOTELE VINIFICATORULUI:

Culoare rosie inchisa.

Buchet pronuntat de tipic si personalizat cu adiere
de lemn. Un vin cu o corpolenta foarte buna si un
echilibru complex intre lemn si taninii naturali.
Recomandat si pentru invechire.

PARTICULARITATI DE
VINIFICATIE

Strugurii sunt culesi la timpul optim de coacere.

Se foloseste o selectie speciala de drojdii naturale,
menite sa extraga maximul de buchet si arome.
Strugurii sunt fermentati pe pielite intre

15 si 25 de zile.

Maturarea are loc in baricuri din stejar frantuzesc si
romanesc, pe o perioada de 8 luni.

RECUNOASTERE
INTERNATIONALA

Mundus Vini International Wine Awards 2010 - aur
Decanter 2010 - bronz

Intl. Wine Challenge 2010 - commended

Decanter 2009 - commended

Intl. Wine Contest Bucharest 2009 - aur




