
BUDUREASCA
MERLOT 2007

SEC

Soiuri: Merlot
Treaptă de calitate: DOC-CMD Dealu Mare

Alcool: 14% 
Aciditate totală: 6,08

Zahăr remanent: 2,82

NOTELE VINIFICATORULUI:

Culoare roşie închisă.
Buchet pronunţat de tipic si personalizat cu adiere 
de lemn. Un vin cu o corpolenţă foarte bună şi un 

echilibru complex între lemn şi taninii naturali.
Recomandat şi pentru învechire.

PARTICULARITĂŢI DE 
VINIFICAŢIE

Strugurii sunt culeşi la timpul optim de coacere.
Se foloseşte o selecţie specială de drojdii naturale, 

menite să extragă maximul de buchet şi arome.
Strugurii sunt fermentaţi pe pieliţe între

15 şi 25 de zile.
Maturarea are loc în baricuri din stejar franţuzesc şi 

românesc, pe o perioadă de 8 luni.

RECUNOAŞTERE 
INTERNAŢIONALĂ

Mundus Vini International Wine Awards 2010 - aur
Decanter 2010 - bronz

Intl. Wine Challenge 2010 - commended
Decanter 2009 - commended

Intl. Wine Contest Bucharest  2009 - aur


