
BUDUREASCA
PINOT NOIR 2009

DEMISEC

Soi: Pinot Noir
Treaptă de calitate: DOC-CT Dealu Mare

Alcool: 12,3% 
Aciditate totală: 5,3
Zahăr remanent: 10

NOTELE VINIFICATORULUI:

Roşu delicat strălucitor, buchet pregnant de fructe 
de zmeură. Arome de fructe sălbatice pe palat.

Acest vin are tanini catifelaţi şi un final lung, de 
fruct.

PARTICULARITĂŢI DE 
VINIFICAŢIE

Strugurii din acest soi sunt primii
culeşi din podgorie.

Se fermentează pe pieliţe pe o perioadă cuprinsă 
între 8 şi 10 zile, la o temperatură de aproximativ 

24-26° C.
Drojdia specială folosită - din Burgundia, oferă 

vinului aceste note deosebite de fruct.

RECOMANDARE DE CONSUM

Temperatura de servire: 15 - 18° C.


