BUDUREASCA
PINOT NOIR 2009
DEMISEC

Soi: Pinot Noir

Treapta de calitate: DOC-CT Dealu Mare
Alcool: 12,3%

Aciditate totala: 5,3

Zahar remanent: 10

NOTELE VINIFICATORULUI:

Rosu delicat stralucitor, buchet pregnant de fructe
de zmeurd. Arome de fructe salbatice pe palat.
Acest vin are tanini catifelati si un final lung, de
fruct.

PARTICULARITATI DE
VINIFICATIE

Strugurii din acest soi sunt primii

culesi din podgorie.

Se fermenteaza pe pielite pe o perioada cuprinsa
intre 8 si 10 zile, la 0 temperatura de aproximativ
24-26° C.

Drojdia speciala folosita - din Burgundia, ofera
vinului aceste note deosebite de fruct.

RECOMANDARE DE CONSUM

Temperatura de servire: 15 - 18° C.




