
BUDUREASCA
ROSE 2007
DEMISEC

Soiuri: Pinot Noir, Busuioacă de Bohotin
Treaptă de calitate: IG Dealurile Munteniei

Alcool: 12,0% 
Aciditate totală: 5,77
Zahăr remanent: 9,0

NOTELE VINIFICATORULUI:

Culoare roşu pal  cu o tentă uşoară de zmeură la 
nas, arome foarte puternice de zmeură în gură. 

Acest vin este rotund şi foarte uşor de băut, cu un 
final proaspăt, cu note de fruct.

PARTICULARITĂŢI DE 
VINIFICAŢIE

Pentru că  rosé se face doar din vin roşu, este 
necesar ca extragerea  culorii să se facă exact atât cât 

trebuie. După ce strugurii au fost culeşi şi zdrobiţi, 
sunt lăsaţi în rezervor la macerat pe pieliţe  doar 

câteva ore. După ce sunt presaţi, mustul  este 
vinificat ca şi un vin alb şi este

fermentat la 12 -13 ° C . Fermentarea poate dura 
până la 15 zile. Aceasta este oprită  apoi pentru a 
obţine o cantitate mică de zahăr rezidual. Notele 

aromatice din buchetul acestui vin sunt obţinute şi 
prin adaosul de Busuioacă de Bohotin (în procent 

de 15%) în masa de struguri de Pinot Noir.

RECOMANDARE DE CONSUM

Temperatura de servire: 10 - 13° C.


